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TONYINA VERMELLA EN TARTAR

sobre suc de tomaquet i piparra
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FOIE GRAS ROSTIT s

amb guisat de holets de temporada i caviar E
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LLOM DE LLOBARRO ROSTIT '

escuma de fonoll acompanyat de mol-luscs :
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PRESA IBERICA ROSTIDA AL CARBO . :
pil pil de pastanaga i crema de miso : .
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