Formula ORIA

Migdies laborables | Mediodias laborables | Lunch working days

APERITIUS | APERITIVOS | APPETIZERS

Cruixent de patata violeta i gamba curada a la sal
Crujiente de patata violeta y gamba curada a la sal | Crunchy violet potato and salt cured shrimp

Bunyol de bacalla amb maionesa de camamilla i gel de yuzu
Bufiuelo de bacalao con mayonesa de manzanilla y gel de yuzu | Codfish fritter with chamomile mayonnaise and yuzu gel

Fals macar6 de tomaquet i tartar de truita | Falso macaron de tomate y tartar de trucha | Fake tomato macaron and trout tartar

* 3k k

Sandwich farcit de duxelle de bolets amb lamina d’lbéric, maionesa d’all negre i tofona
Sandwich relleno de duxelle de setas con lamina ibérica y mayonesa de ajo negro y trufa
Sandwich stuffed with mushroom duxelle with Iberian foil, black garlic and truffle mayonnaise

* ok

ENTRANTS | ENTRANTES | STARTERS
Petxina de pelegri curada amb holandesa de salvia, crema de mantega noisette i crocant d’alga codium
Vieira curada con holandesa de salvia, crema de mantequilla noisette y crocante de alga codium
Cured scallop with sage hollandaise, noisette buttercream and codium seaweed crisp
o|or
Kokotxa de lluc al pilpil sobre guisat de porc Ibéric i tartar de calamarsé

Kokotxa de merluza al pilpil sobre guiso de cerdo ibérico y tartar de chipirén | Pilpil hake kokotxa on iberian pork stew and squid tartar

o|or
Raviolis de cua de bou, bombé liquid de formatge Reblochén, aire de trompeta de la mort i pedrer de vedella amb salsa Perigueux
Raviolis de rabo de buey, bombén liquido de queso Reblochén, aire de trompeta de la muerte y molleja de ternera en salsa Perigueux
Oxtail ravioli, liquid Reblochén cheese bonbon, trumpet of death air and veal sweetbread in Perigueux sauce

* 3k ok

PRINCIPALS | PRINCIPALES | MAIN
Llom de llu¢ en tempura, salsa iodada acidulada d’escopinyes
Lomo de merluza en tempura, salsa yodada acidulada de berberechos | Hake loin in tempura, acidulated and iodized cockles sauce
o|or
Presa ibérica rostida sobre llit de cebeta trufada i llavors garapinyades
Presa ibérica asada sobre cama de cebollita trufada y semillas garrapinadas
Roasted Iberian pork on a bed of truffled onion and caramelized seeds
o|or
Moll de roca rostit, alberginia al miso i salsa de curri vermell
Salmonete de roca asado, berenjena al miso y salsa de curry rojo | Roasted rock mullet, miso aubergine and red curry sauce
o|or
Rellom de vaca rostit al carbé amb crema de salsifies i salsa Perigueux de moll a la brasa
Solomillo de vaca asado al carbén con crema de salsifies y salsa Perigueux de tuétano a la brasa
Charcoal-grilled beef sirloin steak with salsify cream and grilled marrow Perigueux sauce

* %k %k

POSTRES | POSTRES | DESSERTS
Cremoés de ginebre, xocolata blanca i citrics
Cremoso de enebro, chocolate blanco y citricos | Creamy juniper, white chocolate and citrus
o|or
Xocolata en textures, tocs de topinambur i crema gelada de praliné d’avellana
Chocolate en texturas, toques de topinambur y crema helada de praliné de avellana
Chocolate in textures, touch of topinambur and hazelnut praline iced cream

o|or

Mousse de gingebre, gel de maracuja, sorbet de pinya, crema de coco i citronella

Mousse de jengibre, gel de maracuya, sorbete de pina, crema de coco y citronella

Ginger mousse, passion fruit gel, pineapple sorbet, coconut cream and lemongrass

* ok

Petit Fours

85¢

Aigua, café i servei de pa inclos
Agua, café y servicio de pan incluido | Water, coffee and bread service included

IVA inclos | IVA incluido | VAT included



