MENU DEGUSTACIO
MENU DEGUSTACION | TASTING MENU

Crema de sardinetes i vel d’escalivada
Crema de sardinillas y velo de escalibada | Sardines cream with roasted vegetables veil

Bolets i Idiazabal
Setas e ldiazabal | Mushrooms and Idiazabal cheese

Musclos en escabetx
Mejillones en escabeche | Pickled mussels

Calamar, holandesa de farigola i brou clarificat
Calamar, holandesa de tomillo y caldo clarificado | Squid, thyme hollandaise and clarified broth

*k ok

Salmorejo emulsionat amb tartar de tonyina i brots frescs
Salmorejo emulsionado con tartar de atun y brotes frescos
Emulsioned “salmorejo” with tuna tartare and fresh sprouts

Moll, pinyons i ostra
Salmonete, pifiones y ostra | Mullet, pine nuts and oyster

Raviolis de gamba vermella, suc de bolets i raifort
Raviolis de gamba roja, jugo de setas y raifort
Red shrimp raviolis, mushroom juice and raifort

k% %

Lluc al vapor amb citrics, curri d’escamarlans i petxina d’escopinyes
Merluza al vapor de citricos, curry de cigala y concha de berberechos
Steamed hake with citrus, crayfish curry and cockles shell

Presa ibérica a la brasa amb espinacs a la catalana
Presa ibérica a la brasa con espinacas a la catalana | Roasted Iberian pork with spinachs Catalan style

logurt, pinya i cogombre
Yogur, pinay pepino | Yogurt, pineapple and cucumber
Gerd, remolatxa, xocolata i menta

Frambuesa, remolacha, chocolate y menta | Raspberry, beetroot, chocolate and mint

k% %

Petit fours

67¢€

IVA inclos - Begudes no incloses | IVA incluido - Bebidas no incluidas | VAT included - Bebidas no incluidas

Opcid amb maridatge suplement 29¢€ (aigua, café i vins)
Opcién con maridaje suplemento 29€ (agua, cafés y vinos)
Option with wine pairing supplement 29¢ (water, coffee and wines)

Mini Gin-tonic (6€ sup.) | Mini Gin-tonic (7,5€ sup.)

Menu subjecte a canvis segons temporada | Mend sujeto a cambios segun temporada | Menu subject to change, depending on season
Servei a taula completa | Servicio a mesa completa | Full table service



